Aperitivo de bienvenida
Primeros

Escudella de navidad
con galets y “pelotitas” de la casa

Ensalada de Navidad
con langostinos, mango, tomate confitado y vinagreta de maracuya

Canelon de magret y foie
Con bechamel trufada

Nido de salmén
relleno de mousse de bogavante, huevas y aceite de eneldo
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SEGUNDOS

Carn d’'Olla
(Pollo, butifarra negra, “pelotitas”, panceta, garbanzos, col, zanahoria y patatas)

Rustido de pollo de payes
con cigalitas y mini patata confitada

Entrecot de vaca vieja(300g)
A la brasa con patatas “al caliu” y pimientos del Padron

Suquet de colita de rape
Con patatas y almejas
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POSTRE

Tronco de Navidad de Chocolate relleno de nata y crema de vainilla
Mosaico de fruta de temporada con sorbete de mandarina y granizado de menta
Clasico de la Masia helado de turrdén crema catalana y chocolate caliente
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Turrones y barquillos
Vino Blanco, Vino tinto, Cava
Agua, Pan
_4&50@: iva incluido




PRIMEROS

Canelones de San Esteban hechos en casa
gratinados al momento con Emmental.

Ensalada tibia con queso de cabra,
fresones, nueces garrapifiadas y vinagreta de Madena.

Mini quiche de puerros con crujiente de ibérico

Sopa de pescado de la abuela con mejillones
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SEGUNDOS

Redondo de ternera
con salsa de Jabugo y puré de parmentier

Tronco de Merluza a la Donostiarra
con verduras a la brasa.

Parrillada de carne a la brasa
Pollo de payés, cordero, entrecote y butifarra de payés con su guarnicion

Fideua con gambas, almejas y alioli suave
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POSTRE

Crema Catalana quemada, la de toda la vida.

Coulant de chocolate con helado de vainilla
Mosaico de fruta de temporada con sorbete de mandarina y granizado de menta
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Turrones y barquillos
Vino Blanco, Vino tinto, Cava
_ Agua, Pan




