La Masia

RESTAURANT

MENU LA CARBONERA
Entrants a escollir/ Enfrantes a escoger

Amanida tébia de formatge de cabra amb maduixes, nous
garapinyades i vinagreta de Mddena.
Ensalada tibia de queso de cabra con fresas, nueces
garrapinadas y vinagreta de Mddena.

Quiche de porros amb crema de formatge i pemil ibéric
Quiche de puerros con crema de queso y jamaén ibérico

Carpaccio de vedella, ruca, pinyons, parmesd i vinagreta de
mostassa
Carpacho de ternera,rdcula, pifiones, parmesano y vinagreta
de mostaza
Ous de pages, patates i botifarra de perol
Huevos de payes, patatas y butifarra de perol
Salmorejo o Crema de carbassa amb ravioli de gorgonzola
(segons temporada)
Salmorejo o Crema de calabaza con ravioli de gorgonzola
(segun temporada)

Segons a escollir/ Segundos a escoger

Confit d'anec amb compota de poma y salsa de taronja
Confit de pato con compota de manzana y salsa de naranja

Orada al forn amb patates, tomdaquet i ceba
Dorada al horno con patatas, fomate y cebolla

Graellada de carn a la brasa amb la seva guarnicié  (Pollastre,

xai, bofifarra i entrecot)

Parrillada de carne a la brasa con su guarnicién (Pollo, cordero,

butifarra y entrecot)

Fideud amb gambes i cloisses
Fideud con gambas y almejas

Arrés negre amb cigaletes i cloisses
Arroz negro con cigalitas y almejas

Postres

Crema catalana tradicional

Mosaic de fruites de temporada amb sorbet de mandarina
Mosaico de frutas de temporada con sorbete de mandarina

El classic: Gelat de torrd, crema catalana cremada i xocolata
calenta
El clésico: Helado de turrdén, crema catalana quemada y
chocolate caliente

Pa, *viiaigua / Pan, vino y agua

31,50€ iva inclos/incluido
Tupper (supl.0,50€)

La Masia

RESTAURANT

MENU LA MASIA
Entrants per compartir / Entrantes a compartir

Amanida de tomagquet de temporada amb recuit, maduixes a
la Mdédena i anxoves de Palamés
Ensalada de tomate de temporada con recuit, fresas a la
Moddena y anchoas de Palamds

Espatlla ibérica amb pa de coca de vidre amb tomaquet
Paletilla ibérica con pan de coca de cristal con tomate

Calamars a la romana amb allioli de finta de calamar
Calamares a la Romana con alioli de tinta de calamar

Cargols a la llauna amb alioli d’all escalivat i salsa picant
Caracoles a la llauna con alioli de ajo escalibado y salsa
picante

Segons a escollir/ Segundos a escoger

Entrecot de vaca vella (300g) amb la seva guarnicid
Entrecot de vaca vieja (300g) con su guarnicién

Costella i mitjana de xai amb la seva guarnicid
Costilla i mediana de cordero con su guarnicion

Rostit de pollastre de corral amb escamarlans
Rustido de pollo de corral con cigalas

Suquet de peix de roca ( rap, corbina, cloisses, escamarlans,
musclos) i patates
Suquet de pescado de roca ( rape, corvina, almejas, cigalas,
mejillones) y patatas

Salmé amb crema de porros, gambes i esparrecs verds
Salmon con crema de puerros y espdrragos verdes

Postres
El classic: Gelat de torrd, crema catalana cremada i xocolata
calenta
El clésico: Helado de turrdén, crema catalana quemada y
chocolate caliente
Copa de Tiramis0 que es menja de baix a dalt
Copa de Tiramisu que se come de abajo hacia arriba

Mosaic de fruites de temporada amb sorbet de mandarina
Mosaico de frutas de temporada con sorbete de mandarina
Pa, *viiaigua / Pan, vino y agua

34,50€ iva inclés/incluido
Tupper ( supl 0,50€)

*Vins Tous Baré

La Masia

RESTAURANT

MENU SETMANA SANTA
Entrants per compartir / Entrantes a compartir

Amanida amb faves, formatge blau, nous i vinagreta de
taronja
Ensalada con habitas, queso azul, nueces y vinagreta de naranja

Torrada d'escalivada amb anxoves de I'Escala
Tostada de escalivada con anchoas de la Escala

Bunyols de bacalld amb romesco suau
Bunuelos de Bacalao con romesco suave

Calamars ala romana am allioli de tinta
Calamares a la Romana con allioli de tina

Salmé marinat, mango, guacamole i vinagreta d'anet

Salmdén marinado, mango, guacamole y vinagreta de
eneldo

Segons a escollir/ Segundos a escoger

Arrds amb carxofes i bacalla
Arroz con alcachofas y bacalao

Turbot al forn amb patates, ceba confitada i tomaquet
Rodaballo al horno con patatas, cebolla confitada y tomate

Cua de rap en suquet amb les seves patates i cloisses.
Colita de rape en supet con sus patatas y almejas

Bacalld confitat amb patates i muselina de mel
Bacalao confitado con patats y muselina de miel

Risotto de ceps

Postres

Torrija de setmana santa / Torija de semana santa
Crema catalana cremada / Crema catalana quemada
Bunyols de vent / Buiiuelos de viento

Carpaccio de pinya amb gelat de coco

Carpaccio de pifia con helado de coco

Pa, *vii,iguaicafé /Pan, vino. Aguay café

36,90€ iva inclos/incluido
Tupper ( supl 0,50€)
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