
MENÚ LA CARBONERA

Entrants a escollir/ Entrantes a escoger

Amanida tèbia de formatge de cabra amb maduixes, nous
garapinyades i vinagreta de Mòdena.

Ensalada tibia de queso de cabra con fresas, nueces
garrapiñadas y vinagreta de Módena.

Quiche de porros amb crema de formatge i pernil ibèric
Quiche de puerros con crema de queso y jamón ibérico

Carpaccio de vedella, ruca, pinyons, parmesà i vinagreta de
mostassa

Carpacho de ternera,rúcula, piñones, parmesano y vinagreta
de mostaza

Ous de pagès, patates i botifarra de perol
Huevos de payes, patatas y butifarra de perol

Salmorejo o Crema de carbassa amb ravioli de gorgonzola
(segons temporada)

Salmorejo o Crema de calabaza con ravioli de gorgonzola
(segun temporada)

Segons a escollir/ Segundos a escoger

Confit d'anec amb compota de poma y salsa de taronja
Confit de pato con compota de manzana y salsa de naranja

Orada al forn amb patates, tomàquet i ceba
Dorada al horno con patatas, tomate y cebolla

Graellada de carn a la brasa amb la seva guarnició (Pollastre,
xai, botifarra i entrecot)

Parrillada de carne a la brasa con su guarnición (Pollo, cordero,
butifarra y entrecot)

Fideuà amb gambes i cloïsses
Fideuá con gambas y almejas

Arrós negre amb cigaletes i cloïsses
Arroz negro con cigalitas y almejas

Postres
Crema catalana tradicional

Mosaic de fruites de temporada amb sorbet de mandarina
Mosaico de frutas de temporada con sorbete de mandarina

El clàssic: Gelat de torró, crema catalana cremada i xocolata
calenta

El clásico: Helado de turrón, crema catalana quemada y
chocolate caliente

Pa, *vi i aigua / Pan, vino y agua

28,50€ iva inclòs/incluido
Tupper (supl.0,50€)

MENÚ LA MASIA

Entrants per compartir / Entrantes a compartir

Amanida de tomàquet de temporada amb recuit, maduixes a
la Módena i anxoves de Palamós

Ensalada de tomate de temporada con recuit, fresas a la
Módena y anchoas de Palamós

Espatlla ibérica amb pa de coca de vidre amb tomàquet
Paletilla ibérica con pan de coca de cristal con tomate

Calamars a la romana amb allioli de tinta de calamar
Calamares a la Romana con alioli de tinta de calamar

Cargols a la llauna amb alioli d’all escalivat i salsa picant
Caracoles a la llauna con alioli de ajo escalibado y salsa

picante

Segons a escollir/ Segundos a escoger

Entrecot de vaca vella (300g) amb la seva guarnició
Entrecot de vaca vieja (300g) con su guarnición

Costella i mitjana de xai amb la seva guarnició
Costilla i mediana de cordero con su guarnición

Rostit de pollastre de corral amb escamarlans
Rustido de pollo de corral con cigalas

Suquet de peix de roca ( rap, corbina, cloïsses, escamarlans,
musclos) i patates

Suquet de pescado de roca ( rape, corvina, almejas, cigalas,
mejillones) y patatas

Salmó amb crema de porros, gambes i espàrrecs verds
Salmon con crema de puerros y espárragos verdes

Postres
El clàssic: Gelat de torró, crema catalana cremada i xocolata

calenta
El clásico: Helado de turrón, crema catalana quemada y

chocolate caliente
Copa de Tiramisú que es menja de baix a dalt

Copa de Tiramisú que se come de abajo hacia arriba

Mosaic de fruites de temporada amb sorbet de mandarina
Mosaico de frutas de temporada con sorbete de mandarina

Pa, *vi i aigua / Pan, vino y agua

34,50€ iva inclòs/incluido
Tupper ( supl 0,50€)

*Vins Tous Baró

MENÚ SETMANA SANTA

Entrants per compartir / Entrantes a compartir

Amanida amb faves, formatge blau, nous i vinagreta de
taronja

Ensalada con habitas, queso azul, nueces y vinagreta de naranja

Torrada d’escalivada amb anxoves de l’Escala
Tostada de escalivada con anchoas de la Escala

Bunyols de bacallà amb romesco suau
Buñuelos de Bacalao con romesco suave

Calamars a la romana am allioli de tinta
Calamares a la Romana con allioli de tina

Salmó marinat, mango, guacamole i vinagreta
d’anet

Salmón marinado, mango, guacamole y
vinagreta de eneldo

Segons a escollir/ Segundos a escoger

Arròs amb carxofes i bacallà
Arroz con alcachofas y bacalao

Turbot al forn amb patates, ceba confitada i tomàquet
Rodaballo al horno con patatas, cebolla confitada y tomate

Cuad de rap en suquet amb les seves patates i cloïsses.
Colita de rape en supet con sus patatas y almejas

Bacallà confitat amb patates i muselina de mel
Bacalao confitado con patats y muselina de miel

Risotto de ceps

Postres

Torrija de setmana santa / Torrija de semana santa

Crema catalana cremada / Crema catalana quemada

Taronja flamejada amb gelat de vainilla
Naranja flameada con helado de vainilla

Pa, *vi i, igua i café / Pan, vino. Agua y café

36,90€ iva inclòs/incluido
Tupper ( supl 0,50€)
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